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OLMUHLE
SOLLING

W Wage

Zutaten flr 4 Personen

Zubereitungszeit 15 Minuten

Schwierigkeit einfach

Zutaten

2 Eigelb

1EL Zitronensaft

1EL Senfdl :

5 EL Rapsol oder Leindl Zubereitung

2 EL Sahne Eigelb und Salz verrithren. Die erste Hilfte des nicht zu kalten Ols

langsam unterriihren bis die Masse dick wird. Die restliche Olmenge
abwechselnd mit Zitronensaft unterrithren, nach Belieben Sahne und
Krauter mit dem Schneebesen oder Stabmixer unterrithren. Mit
Petersilie Zucker, Pfeffer und Salz abschmecken und mit Petersilie garnieren.

1 Prise  Pfeffer

1 Prise  Salz

Hinweise
Nur frisch verzehren. Ebenfalls auf Frische und Qualitat des Eigelbs
achten.
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